
 

 

 

Voorgerechten 

Starters 

 

 

Rundercarpaccio met kruidenkorstje, truffelolie, rucola  

& Parmezaanse kaas 

Carpaccio of beef with an herb crust, truffle oil, rocket & Parmesan cheese  8,50 

 

Spaanse viskoekjes met rouille & groente 

Spanish fish cookies/biscuit with rouille & vegetables     7,- 

             

Verse ravioli gevuld met truffel, pommodori secchi & knolselderij  

geserveerd met salieboter & Parmezaanse kaas        

  

Fresh ravioli filled with truffle, pommodori secchi & celeriac served   

with sage butter  & Parmesan cheese       8,- 

 

Tomaten roquefort taartje met balsamico stroop & rucola  

Tomato roquefort quiche with balsamico syrup & rocket    8,- 
  

Risotto met paddenstoelen, Parmezaanse kaas, buffelmozzarella & pancetta 

Risotto with mushrooms, Parmesan cheese, mozzarella di bufalo & pancetta 8,50 

 

Romige spinazie, knolselderij soep 

Creamy spinach, celeriac soup        5,50 

 

Oosterse soep met groene asperges & kip 

Oriental soup with green asparagus & chicken          5,50 
   

Dagspecialiteit           

Daily special           
 
 
 
 

 
Wij werken met produkten van 

De Lindenhoff uit Baambrugge 

(biologisch & scharrelvlees) 



 

 

 

Hoofdgerechten 

Maincourses 
 

 

Tamme eendenborst met zuurkool & kaas-spekjes saus  

Duck breast with sauerkraut served with cheese-bacon sauce    17,50 

 

Biefstuk van Gasconne rund met peper-prei saus & quiche lorraine 

Steak of Gasconne beef with leek-pepper sauce and quiche lorraine    17,- 

 

Baambrugs big met mozzarella, pesto puree & paprika kalfsjus    

Pork with mozzarella, pesto puree & paprika veal gravy    16,75 

 

Zeebaars met witte wijn-citroensaus en kappertjes 

Seabass with white wine-lemon sauce and capers     17,- 
 

Zalmfilet met cayun kruiden geserveerd met komkommer-yoghurt- 

koriander salsa & een taartje van rivierkreeftjes & paprika        

Salmon with cayun herbs served with cucumber-yoghurt-coriander salsa 

& crayfish-sweet pepper pie         17,- 

 

Parmigiana di Melanzane; aubergine schotel met mozzarella, tomaat, 

Parmezaanse kaas & basilicum 

Parmigiana di Melanzane; egg plant dish with mozzarella, tomato,  

Parmesan cheese & basil         16,- 
 
Verse ravioli gevuld met truffel, pommodori secchi & knolselderij  

geserveerd met salieboter & Parmezaanse kaas        

  

Fresh ravioli filled with truffle, pommodori secchi & celeriac served   

with sage butter  & Parmesan cheese       15,- 

 

Dagspecialiteit           

Daily special           

Wij werken met produkten van 

De Lindenhoff uit Baambrugge 

(biologisch & scharrelvlees) 
 

Hoofdgerechten worden geserveerd met groente & frietjes 



Maincourses are served with vegetables & chips 



 

 

 

Nagerechten 

Desserts  

 
 

 

Witte chocolade cheesecake met frambozen ijs 

White chocolat cheesecake with raspberry icecream     6,- 

 

Carrotcake met walnoten    

Carrotcake with walnuts         5,50 
 
Taartje van gebakken ananas met vanille hangop      

  

Baked pineapple tart with vanilla curd       5,50 

 

Kaas assortiment van de Lindenhoff uit Baambrugge     

Cheese platter           9,00  

 

Dagspecialiteit          

Daily special            

   

    Dessertwijn, Moscatel Oro, Torres, Spanje 
Een zachte zoete weelderige dessertwijn 6,00 

 

 



Koffie van Puffelen; onze huisspecialiteit       4,75 

Irish Coffee; koffie met whiskey & slagroom        6,50 

French Coffee; koffie met grand marnier & slagroom      

6,50   

Spanish Coffee; koffie met tia maria & slagroom      6,50 

Italian Coffee; koffie met amaretto & slagroom       6,50 

Kiss of Fire; koffie met amaretto, baileys, cointreau & slagroom                    6,50  

Dokkumer Koffie; koffie met beerenburger & slagroom                4,75  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Digestieven 

Digestives 

 
 

Cognac 

Courvoisier VS           4,10 

Martell            4,10 

Remy Martin VSOP           5,00 

 

Armagnac 

Armagnac Janneau de Luxe  VSOP        6,00 

 

Calvados 

Fine Calvados Pere Magloire         5,00 

 

Likeuren 

Baileys, Amaretto, Cointreau, Tia Maria, Grand Marnier,Frangelico 

Drambuie, 43, Kahlua, Sambuca, Dom Benedictine      4,10 

 

Whisky’s 

Grant’s, Famous Grouse, Jack Daniels, Four Roses      4,10 

Jameson           4,50 

Glenfiddich 12 jr, Johnnie Walker Black label      5,00 

Dimple, Chivas Regal          6,00 

Oban, Talisker, Cragganmore, Dalwhinnie, Lagavulin, Glenkinchie   8,00 

 

 

 

 

 

 

Wij geven de voorkeur aan betaling met PIN, VISA card of cash. 

We prefer payment with PIN, VISA card or cash. 

 



 

 

 

Dranken 

Drinks 

 
 

Frisdranken 

 Pepsi cola, Pepsi cola light, Sisi, 7 up, Tonic, Bitterlemon,  

 Ginger Ale, Ice Tea, Cassis          2,20 

Vruchtendranken 

 Appelsientje Appel Troebel, Appelsientje tomatensap     2,20 

            Dubbelfrisss Appel Perzik, Dubbelfrisss Framboos Cranberrie    2,75 

            Verse jus d'orange           2,75  

Waters 

 Sourcy rood, Sourcy blauw         2,20 

 Sourcy rood pure, Sourcy blauw pure (0,75 liter)      4,50 

Bier van de tap 

 Jupiler           2,40 

 Hertog Jan Pilsener         2,75  

 Jupiler pul           5,- 

 Leffe blond, Leffe dubbel, Hoegaarden Witbier      3,50 

 La Chouffe, Seizoensbier         3,75 

Bieren per fles 

 Jupiler malt           2,50 

 Duvel, Koninck, Leffe Triple, Kriek          3,75 

P.S.V.  
 Port rood, Port wit, Sherry Dry, Sherry Medium,  

 Martini Bianco, Martini Rosso       2,75 

Binnenlands gedestilleerd  

 Jonge Jenever, Oude Jenever, Vieux, Jagermeister,  

 Beerenburger, Bessenjenever         2,50 

 Corenwijn          3,- 

 Campari           3,25 

Buitenlands gedestilleerd 

 Bacardi White, Bacardi Black, Eristoff Wodka,  

 Bombay Sapphire Gin, Tequila, Pernod      4,10 

Warme dranken 

 Koffie, Thee, Koffie verkeerd, Cappuccino, Espresso     2,20 

 Dubbele espresso          2,50  


