Menu Restaurant De Struisvogel
3 - gangen keuze menu voor € 23,50

- Wij werken uitsluitend met biologisch of scharrelvlees -

Voorgerechten

Soep van de dag
Rundercarpaccio met huisgemaakte truffelmayonaise, rucola,
geroosterde pompoenpitten & parmezaanse kaas
(biologisch vilees van Lindenhoff)
-supplement € 1,75-

Rilette van wilde eend & truffel met bruchetta
(wildvlees van Lindenhoff)

Zalmtartaar gemarineerd in venkelzaad met een citroen-dille mayonaise

Tarte tatin van witlof, peer, blauwe kaas en walnoten

Hoofdgerechten

Struisvogelbiefstuk met keuze uit een wisselende saus of rode port boter*
(scharrelstruisvogelbiefstuk van Palmesteyn)
- supplement € 3,-

Hertengoulash met cranberry’s en zoete aardappelpuree
(wildvlees van Lindenhoff)

Blanquette van kabeljauw, cantharellen, grove mosterd *
Gebakken polenta met balsamico-paddenstoelen, rucola & parmezaan
Rode bieten risotto met geitenkaas, basilicumolie & gepofte cherrytomaatjes

* geserveerd met ovenaardappelen en groentegarnituur

Nagerechten

Appel -peer crumble uit de oven met vanille ijs

Kaasplankje (biologisch Hollandse blauwe kaas, Camembert au Calvados &
een Italiaanse taleggio) - supplement € 1,50-
Tip: lekker met een glaasje rode port erbij!

Witte chocolade mousse met warme kersen en munt
Tip: lekker met een glas dessertwijn!

Stroopwafel-kaneelparfait met in rode port - sinaasappel gemarineerde
pruimen & geroosterde amandelen

Koffie of keuze uit Mr. Jones organic tea en verse munt thee met
huisgemaakte chocolade






